Restaurant de I'école Saint Louis

Semaine du 11 au 15 Mars 2024

Légende
glol Produit bio
é&%‘.\iﬁ Repas végétarien
Repas a théme MENUS SOUS RESERVE D'APPROVISIONNEMENT
I T T T T T T
MACEDOINE DE LEGUMES . FRIAND AU FROMAGE | - CAROTTES VINAIGRETTE
RAVIOLIS OMELETTE ATZ FINES BOULETTES DEBOEUF | POISSON MEUNIERE
SEMOULE BIO SAUCE
MATE FRITES RIZ
YAOURT AROMATISE HARICOTS VERTS BIOA T MOUSSE DE COURGETTES
COMPOTE FROMAGE
FRUTDESAISON ~ PESSERT DR CARNAL:

API RESTAURATION, S.A.S. au Capital de 10.000.000,00€ - RCS Lille Métropole : 477 181 010 — Siége : 384 rue du Général de Gaulle 59370 Mons-en-Baroeul
Agence Pas-De-Calais Artois - Terrasses du Métaphone - Site de la Fosse 9-9 bis - 62590 OIGNIES - Tél: 03.52.03.41.80 - Fax : 03.21.77.80.92"




Restaurant de I'école Saint Louis

Semaine du 18 au 22 Mars 2024
Légende :
B%- Produit bio

/\

GE
TARIEN

Repas végétarien

MENUS SOUS RESERVE D'APPROVISIONNEMENT

Repas a théme

POTAGE DE LEGUMES DE
SAISON

SALADE COMPOSEE

PIZZA AU FROMAGE CROQUETTE DE POISSON

SAUCISSE FUMEE ESCALOPE DE POULET

LENTILLES BIO AUX |
CAROTTES 5 SPAGHETTIS SALADE VERTE SEMOULE BIO
| COURGETTES BIO ALA
FROMAGE TOMATE CAROTTES
GLACE FROMAGE

PAIN PERDU CUISINE PAR
LE CHEF E

FRUIT DE SAISON

FRUIT DE SAISON

API RESTAURATION, S.A.S. au Capital de 10.000.000,00€ - RCS Lille Métropole : 477 181 010 — Siége : 384 rue du Général de Gaulle 59370 Mons-en-Baroeul
Agence Pas-De-Calais Artois - Terrasses du Métaphone - Site de la Fosse 9-9 bis - 62590 OIGNIES - Tél: 03.52.03.41.80 - Fax : 03.21.77.80.92"




Restaurant de I'école Saint Louis

Semaine du 25 au 29 Mars 2024

Légende :
iga Produit bio
’/'X\ER\LI)%E Repas végétarien
Repas a théme MENUS SOUS RESERVE D'APPROVISIONNEMENT
R T T T T
REPAS A THEME : . SALADE VERTEA
LR ANDE | CONCOMBREALA CREME T ENIAL
BROTCHAN FOLTCHEP
AR (POTAGE POIREAU ET CURRY D ESUMES AU MEDAILLON DE COLIN
FLOCON D'AVOINE) :
ALIGOT SHEPHERD'S PIE RIZ PATES BIO
POELEE DE CHAMPIGNONS SALADE VERTE FROMAGE . EPINARDS A LA CREME
FROMAGE GLACE
FRUIT DE SAISON .CRUMBLE AR OMMES ou. : FRUIT DE SAISON

API RESTAURATION, S.A.S. au Capital de 10.000.000,00€ - RCS Lille Métropole : 477 181 010 — Siége : 384 rue du Général de Gaulle 59370 Mons-en-Baroeul
Agence Pas-De-Calais Artois - Terrasses du Métaphone - Site de la Fosse 9-9 bis - 62590 OIGNIES - Tél: 03.52.03.41.80 - Fax : 03.21.77.80.92"




Restaurant de I'école Saint Louis

Semaine du 01 au 05 Avril 2024

Légende :

iga Produit bio

O\
ri{/)il D

VEGE Repas végétarien
TARIEN

Repas a théeme MENUS SOUS RESERVE D'APPROVISIONNEMENT

lundi 01 avril mardi 02 avril mercredi 03 avril jeudi 04 avril vendredi 05 avril

CHOU BLANC FAGCON

FRIAND AU FROMAGE REPAS DE PAQUES R EMOULADE
Lundi de Paques OMELETTE TOAST AU THON FILET DE HOKI
PATES BIO . SAUTEDAGNEAU | RIZ

POMMES DE TERRE -

CAROTTES BRAISEES FLAGEOLETS

BRUNOISE DE LEGUMES

 MOELLEUX AU CHOCOLAT

FRUIT DE SAISON DU CHEF

YAOURT SUCRE

API RESTAURATION, S.A.S. au Capital de 10.000.000,00€ - RCS Lille Métropole : 477 181 010 — Siége : 384 rue du Général de Gaulle 59370 Mons-en-Baroeul
Agence Pas-De-Calais Artois - Terrasses du Métaphone - Site de la Fosse 9-9 bis - 62590 OIGNIES - Tél: 03.52.03.41.80 - Fax : 03.21.77.80.92"




Restaurant de I'école Saint Louis

Semaine du 08 au 12 Avril 2024

Légende :
glol Produit bio
’/'X\ER\LI)%E Repas végétarien
Repas a théme MENUS SOUS RESERVE D'APPROVISIONNEMENT
. SALADEVERTEA . CAROTTES RAPEES
L'EMMENTAL : | POTAGE f VINAIGRETTE
SAUTE DE BOEUF | . TORTELLINIS BOSCONE
COUSCOUS AU POULET o URaUIoNON S NARDS POISSON MEUNIERE
SEMOULE BIO FRITES SAUCE TOMATE . POMMES DE TERRE
LEGUMES COUSCOUS FROMAGE ~ CHOU FLEUR EN GRATIN
FROMAGE COMPOTE . FRUIT DE SAISON
MOUSSE AU CHOCOLAT : PUDDING CUSE PARLE

API RESTAURATION, S.A.S. au Capital de 10.000.000,00€ - RCS Lille Métropole : 477 181 010 — Siége : 384 rue du Général de Gaulle 59370 Mons-en-Baroeul
Agence Pas-De-Calais Artois - Terrasses du Métaphone - Site de la Fosse 9-9 bis - 62590 OIGNIES - Tél: 03.52.03.41.80 - Fax : 03.21.77.80.92"




Restaurant de I'école Saint Louis

Semaine du 15 au 19 Avril 2024

Légende :

@E Produit bio
) L.
NVEGE Repas végétarien

TARIEN

MENUS SOUS RESERVE D'APPROVISIONNEMENT

Repas a theme

m mardi 16 avril mercredi 17 avril jeudi 18 avril vendredi 19 avril

REPAS ATHEME : LA

BATONNET DE SURIMI S
SPAGHETTIS  CHIPOLATAS AUX HERBES CONCOMBRE A L'ANETH FILET DE POISSON
ALABOLOGNAISE  PUREE DE POMMES DE RAGOUT TUNISIEN BLE
| TERRE
FROMAGE SALADE VERTE SEMOULE BIO EPINARDS
YAOURT AROMATISE FROMAGE
FRUIT DE SAISON BOUZA (Créme 4 la noisette) COMPOTE

API RESTAURATION, S.A.S. au Capital de 10.000.000,00€ - RCS Lille Métropole : 477 181 010 — Siége : 384 rue du Général de Gaulle 59370 Mons-en-Baroeul
Agence Pas-De-Calais Artois - Terrasses du Métaphone - Site de la Fosse 9-9 bis - 62590 OIGNIES - Tél: 03.52.03.41.80 - Fax : 03.21.77.80.92"




